TTG MASAKAN INDONESIA

MANUK DANG

(Lombok)
1. BAHAN
Ayam 1 ekor
2. BUMBU
1) Lombok rawit 5 biji
2) Kunyit 1rs]
3) Terasi 1 sendok teh
4) Kencur Ya 18]
5) Laos Ya IS]
6) Garam secukupnya
7) Jahe 1r1s]
8) Asam 5 mata

3. CARA PEMBUATAN

1) Ayam dicuci sampai bersih.

2) Isi perutnya dikeluarkan semua.

3) Bumbu-bumbu dirajang halus, diremas-remas supaya campur.

4) Bumbu-bumbu diatas dimasukkan kedalam perut ayam.

5) Selanjutnya ayam ditempatkan pada sebuah piring atau cawan dan
dikukus sampai matang.
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